MINISTERIO DA EDUCAGAO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE MATO GROSSO
Campus Cuiaba-Bela Vista
Departamento de Administracdo e Finangas

Termo de Referéncia
Processo Administrativo n° 23190.000541.2023-48

1. DO OBJETO

1.1. O presente projeto tem por objeto o Contrato de permissio de uso temporario pardJSO DO ESPACO FiSICO PARA CONCESSAO ONEROSA DE
CANTINA/LANCHONETE no Campus Cuiabd - Bela Vista, do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso/ IFMT, com servigo de
fornecimento de alimentagdo visando o atendimento aos estudantes e servidores do Campus Cuiaba - Bela Vista, conforme especificagdes constantes neste
Projeto Basico.

1.2. A AREA A SER UTILIZADA ABRANGE102,2 M?, sendo 52 m? de &rea privativa, composta por cozinha, depésito, dispensa e lanchonete, 50,2m? de area
para atendimento/alimentagdo.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1. Atualmente o IFMT — Campus Cuiaba - Bela Vista, conta com 772 (setecentos e setenta e dois) alunos presenciais matriculados, sem incluir alunos do
Programa Profuncionario, que por vezes também estdo presentes na instituigdo. Além dos alunos, o campus conta com mais de 130 (cento e trinta) servidores, 05
(cinco) estagiarios e 32 (trinta e dois) trabalhadores terceirizados distribuidos em trés turnos.

2.2. Desta forma, considerando a necessidade de se oferecer produtos de qualidade e cardapio diversificado, com opgGes de lanches rapidos para os
discentes, servidores, prestadores de servigos e comunidade em geral sem que haja necessidade de se deslocarem para outros locais mais distantes, faz-se
necessdrio a contratagdo de tais servigos.

2.3. A forma de contratagdo proposta é atravésde Contrato de permissdo de uso temporarioda concessdo onerosa, para fins comerciais,com base na
Portaria IFMT n2 1.843/17, na qual consiste em um contrato administrativode permissdo de uso tempordrio, onde o poder publico atribui a utilizagdo
exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo a sua destinagdo especifica, a qual encontra amparo na alinea “f”, inciso |,
do artigo 17 da Lei n2 8.666/93.

2.4. A proposta da efetivagdo de processo licitatério para contratagdo com a concessdoonerosa de uso do referido espago e da infraestrutura disponivel,
em conformidade com os pardmetros contratuais previamente definidos, busca viabilizar o fornecimento didrio de lanches e refeigdes aos nossos alunos,
servidores, prestadores de servigos, bem como aos demais visitantes do IFMT — Campus Cuiabd - Bela Vista.

3. DO FUNCIONAMENTO
3.1. A frequéncia a lanchonete é franqueada a comunidade escolar e ao publico em geral.

3.2. O horario de funcionamento da cantina serd das 07h as 21h30min (horario local), de segunda a sexta-feira, devendo a Concessionaria manter
pontualidade no cumprimento do horario estipulado. O horario podera ser alterado em caso de necessidade, apds acordo entre a Dire¢do da Unidade e a
Concessionaria.

3.3. Havera funcionamento aos sdbados, domingos e feriados, em caso de aulas, cursos e eventos promovidos pela Concedente, devendo a Diregdo-geral
comunicar a Concessionaria com antecedéncia minima de 03 (trés) dias.

anchonete por periodo minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente, podendo esta condi¢do ser modificada em acordo com a Diregdo-geral, se convier.

3.5. Qualquer alteragdo do horario de funcionamento, ampliagdo ou diversificagdo consideravel sera com prévia autorizagdo da Direg¢do-geral, e, conforme o
caso, sendo que a Concessiondria, sempre que necessario ou exigido, devera demonstrar o dimensionamento fisico necessario para supostas ampliagdes,
bem como o programa dos investimentos propostos.

3.6. Ndo podera ser executada qualquer alteragdo ou ampliagdo que implique em obras ou modificagdes do Espaco Fisico, objeto da concessao, pelo periodo
desta contratagdo emergencial.

3.7. A Concessiondria deverd manter um numero minimo de funciondrios proporcionando um atendimento em tempo habil e com qualidade,
principalmente na hora do intervalo/recreio, considerando o aumento da demanda e o tempo limitado para o atendimento.

3.8. A Concessionaria devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitédrias e os procedimentos técnicos adequados a
aquisi¢do, estocagem, preparo, acondicionamento a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitdria, nutritiva e sensoriais.

3.9. N3o sera permitida a venda de cigarros, produtos toxicos, chicletes/gomas de mascar e bebidas com alcool na lanchonete.

4. DOS PRECOS

4.1. Os precos por item do cardapio minimo exigido e dos produtos acrescentados pela ConcessionariaNAO PODERAO SER SUPERIORES aos precos apurados
na pesquisa de mercado da cidade onde sera instalada a cantina/lanchonete, objeto da concessdo onerosa de uso.

4.1.1 Os pregos dos produtos do carddpio minimo exigido com base na média dos pregos de mercado obtida através de pesquisa no comércio local
sdo:




Item Descri¢do / Especificagio Und. medida Média Geral
1 Refrigerante (lata) 220ml und. RS$3,90
2 Refrigerante (lata) 269ml und. RS 4,75
3 Refrigerante (lata) 310ml und. RS$ 5,25
4 Refrigerante diet (lata) 220ml und. RS 3,87
5 Refrigerante diet (lata) 269ml und. RS 4,75
6 Refrigerante diet (lata) 310ml und. R$ 5,15
7 Suco de frutas (naturais ou polpa) (copo) 300ml und. RS 7,00
8 Vitaminas (copo) 300ml und. RS$ 10,00
9 Agua mineral (com gas) 497ml und. RS 3,90
10 Agua mineral (sem gas) 497ml und. RS 3,25
11 Achocolatado 200 ml und. RS$ 4,15
12 Café 80 ml und. RS$ 1,50
13 Lanches Naturais (quentes ou frios) und. RS$ 9,40
14 Salgados Variados und. RS 6,90
15 Prato Feito (com variago de cardapio) und. R$18,00

4.2. A Contratada devera realizar a comercializacdo dos precos compativeis com o mercado, que devera ser aprovada pela Diregcao-

geral, e exposta para os usuarios.

4.3. O Concedenterealizara pesquisa de pre¢o no mercado da cidade a cada 180 dias ou quando provocada pelos usuarios, a fim de verificar se a

Concessiondria esta cumprindo o que prevé o item 4.1.

4.4. A Concessiondria ndo podera onerar os pregos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adogados.

5. DA DISPONIBILIDADE DE MATERIAL E INSTALAGOES

5.1. A concessionaria deverd dispor de equipamentos, utensilios, maquinarios, mobilidrios, eletrodomésticos e todos os bens que se fizerem necessérios ao

perfeito funcionamento do pleno cumprimento do objeto da contratagao.

5.2. A Concessionaria responderd por quaisquer danos causados aos materiais e a infraestrutura fisica, sob sua responsabilidade, independentemente de

culpa ou dolo, que tenham sido provocados por seus profissionais e/ou terceiros.

5.2.1. Ao final do contrato todos os materiais deverdo ser devolvidos nas mesmas condigdes em que foram disponibilizados.

5.2.1.1. Caso se verifique extravio do material, devera ser substituido por um novo, de mesma marca e modelo;

5.2.1.2. Caso ndo esteja mais disponivel no mercado produto com mesma marca e modelo, devera ser adquirido outro de caracteristicas

técnicas e qualidade similares, mediante aprovagdo da Fiscalizagdo;

5.3. A qualquer momento do contrato a Fiscalizagdo podera vistoriar os materiais sob responsabilidade da Concessionaria.

5.4. A fiscalizagdo podera requerer, a qualqguer momento, a manutengdo dos materiais que apresentem defeitos, avarias, danos, ou congéneres:

5.4.1. a Concessionaria devera providenciar a manutengdo do material no prazo maximo de 5 (cinco) dias corridos ap6s a solicitagdo da fiscalizagdo;




5.4.2. Excluem-se desta manutengdo os problemas que, comprovadamente, existiam anteriormente a data deste termo de referéncia.
5.6. Os materiais trazidos pela empresa deverdo ser identificados com placa de patriménio da empresa ou por método que assegure suas identificagdes.
5.6.1. A empresa devera requerer formalmente a Concedente, autorizagdo para adentrar com os materiais;
5.6.2. Os materiais fornecidos pela empresa deverdo apresentar bom estado de conservagdo e estarem em perfeitas condiges de uso;
5.6.3. As cadeiras e mesas utilizadas pela Concessionaria deverdo ser padronizadas;

5.7 A Concessionaria deve declarar, expressamente, em termo préprio, o recebimento das instalagdes e equipamentos de propriedade do IFMT Campus
Cuiaba - Bela Vista, antes do inicio das atividades.

5.8. A Concessionaria devera fornecer lixeiras com tampa mdvel e sacos de plasticos no interior, para toda drea objeto da concessdo e de acordo com as
normas de coleta seletiva, ou conforme determinado pela Direcdo-geral, sendo responsavel pela retirada do Campus Cuiabd - Bela Vista, dos detritos/lixos
provenientes da lanchonete, em sacos plasticos.

5.9. Toda manutengdo/reparo dos equipamentos/area sera de responsabilidade da Concessiondria, devendo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais
e acabamentos.

5.10. As manuteng¢des mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverdo ser avaliados pela
Concedente.

5.11. A Concessionaria, antes de instalar qualquer equipamento no local concedido deverd verificar as condi¢des da rede elétrica, qualquer dano causado
em fungdo de ma instalagdo sera de sua inteira responsabilidade.

6. DO CARDAPIO MiNIMO EXIGIDO
6.1. A Concessionaria devera prover a lanchonete com um cardapio de, no minimo, os seguintes itens:

6.1.1. Bebidas (ndo alcodlicas):
6.1.1.1. Refrigerantes (lata) 220 ml
6.1.1.2. Refrigerantes (lata) 310 ml
6.1.1.3. Refrigerantes DIET (lata) 220 ml
6.1.1.4. Refrigerantes DIET (lata) 310 ml
6.1.1.5. Suco de frutas (naturais ou de popa) (copo) 300 ml;
6.1.1.6. Vitaminas (copo) 300 ml;
6.1.1.7. Agua Mineral 497 mi;
6.1.1.8. Leite (copo) 200 ml;
6.1.1.9. Leite (copo) 300 ml;
6.1.1.10. Achocolatados 200 ML;
6.1.1.11. Café 80 ML;

6.1.2. Comidas:
6.1.2.1. Lanches naturais (frios ou quentes);
6.1.2.2. Salgados variados;
6.1.2.3. Prato feito (arroz, feijao, macarrdo, salada, carne, etc. Com variagdo de cardédpio durante a semana)

6.2. O cardapio minimo exigido podera ser alterado se autorizado pelo IFMT Campus Cuiaba - Bela Vista, ou por notificagdo de 6rgdos de controle ou
motivos alheios a responsabilidade da Concessionaria.

6.3. A Concessionaria poderd oferecer produtos além do carddpio minimo, com autorizagdo do IFMT Campus Cuiabd - Bela Vista

7. DA LIMPEZA E CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

7.1. A limpeza total da lanchonete/cantina (cozinha, drea de atendimento — interna e equipamentos) deverd ser didria, sob a responsabilidade do
contratado.

7.2. O material de limpeza e a retirada do lixo sdo de responsabilidade da Concessionaria.
7.3. A Concessionadria devera manter um programa periddico de desinsetizagdo e desratizagdo, com frequéncia de acordo com a necessidade local.

7.4. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizagdo e desratizagdo deverdo: apresentar alvard de funcionamento expedido pelo centro de
Vigildncia Sanitaria e comprovar o registro em um dos Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc.

7.5. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados, especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia
do local. Recomenda-se que sejam aplicados os produtos em finais de semana (que ndo tenha aulas). Os responsaveis pela aplicagdo destes inseticidas
deverdo usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a legislagdo em vigor.

7.6. A Concessionaria ficard responsavel pela preparagdo do local a ser desinsetizado e desratizado providenciando retirada de alimentos, utensilios etc.

7.7. Fornecer lixeiras com tampa moével e sacos plasticos no interior, para toda a drea do objeto da concessdo e de acordo com as normas de coleta seletiva,
providenciando a retirada dos detritos/lixos da Sede do Campus, ou conforme determinado pelo fiscal de contrato do IFMT — Campus Cuiabd - Bela Vista ou
outro competente.



8. DA EXECUGAO DOS SERVICOS

8.1. A Concessionaria deve utilizar as instalagdes cedidas pelo IFMT Campus Cuiaba - Bela Vista, exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado,
correndo as suas expensas a conservagdo, guarda e manutengdo.

8.2. A Concessiondria devera disponibilizar gratuitamente guardanapos, palitos de dente e afins.
8.3. A Concessionaria devera planejar-se para preparar a quantidade de alimentos necessarios para atender toda a demanda da lanchonete.

8.4. Todos os funcionarios da lanchonete deverdo ser credenciados junto ao IFMT Campus Cuiaba - Bela Vista, para que possam ter acesso as dependéncias
da Instituicdo, obedecendo aos procedimentos internos de acesso.

8.5. Todos os funciondrios deverdo estar devidamente uniformizados, bem como deverdo utilizar os equipamentos de protegdo individual e de seguranga
alimentar conforme normas vigentes.

8.5.1. Todos os funciondrios deverdo realizar os servigos em perfeitas condigdes de salide e de asseio. O asseio sera considerando os aspectos de
higiene pessoal e vestuario.

8.5.2. Todos os funcionarios deverdo passar por inspe¢do médica periddica a cadal2 (doze) meses ou conforme disposi¢des regulamentares;

8.6. A lanchonete destinar-se-a, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das atividades previstas no Contrato de Concessdo de Uso,
sendo que qualquer outra atividade deverd ser autorizada pelo do IFMT Campus Cuiabd - Bela Vista.

8.7. Na lanchonete é expressamente vedado:
8.7.1. Utilizac3o de alto-falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao andamento das aulas;

8.7.2. A guarda, depdsito e/ou comercializagdo de produtos inflamdaveis, explosivos, corrosivos, toxicos, farmacoldgicos, de forte odor, ou quaisquer
outros proibidos pelos 6rgdos competentes;

8.7.3. Comercializagdo de bebidas alcodlicas, cigarros, produtos toxicos;

8.7.3.1. Comercializagdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

8.7.3.2. Divulgagdo de materiais pornograficos e afins;

8.7.3.3. Propaganda politico-partidarias e congéneres;

8.7.3.4. Veiculagdo de anuncios e/ou textos discriminatérios;

8.7.3.5. Demais vedagdes legais e regulamentares;
8.8. Os produtos comercializados deverdo ter peso, tamanho e qualidade similares aos praticados no mercado.
8.9. Os pregos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em local visivel, bem como as especificagdes dos produtos.
8.10. A Concessiondria devera disponibilizar copos descartaveis de 180 ou 200 ml.

8.11. Os alimentos devem ser servidos em condigdes sadias, preparadas com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentagdo e sabor agradavel,
dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias.

8.12. Deverdo ser disponibilizados pratos e talheres.
8.13. Poderd ser motivo de rescisdo contratual, além de outras sangdes previstas nas legislagdes especificas e no Edital, a existéncia de quaisquer materiais
vencidos nos estoques da Concessionaria.
9. DAS RECOMENDAGOES E TECNICAS DE MANIPULAGAO DE ALIMENTOS
9.1. Do armazenamento:
9.1.1. Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as categorias a seguir:
9.1.1.1. Alimentos secos e ndo pereciveis;
9.1.1.2. Frutas, verduras e legumes;
9.1.1.3. Alimentos congelados;
9.1.1.4. Leite, derivados e sobremesas;
9.1.1.5. Carne, aves, peixes crus;
9.1.1.6. Alimentos cozidos;
9.1.2. Produtos de limpeza e congéneres devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

9.1.3. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infectados ou fora do prazo de validade e demais produtos impréprios para o consumo
humano devem ser rejeitados, sob pena de sangdo e rescisdo contratual;

9.1.4. Deverdo ser utilizados recipientes adequados ao armazenamento de todos os produtos.
9.1.5. Deverdo ser utilizados “filme pldstico” epapel aluminio para fechamento de travessas e outrasa serem utilizadas.
9.1.6. Selecionar frutas, vegetais e hortaligas e assemelhados de modo que:

9.1.6.1. Estejam no ponto de consumo: nem verde, nem maduro demais;

9.1.6.2. N3o contenham partes amassados e/ou apodrecidas, vestigios de agrotdxicos e afins;



9.1.6.3. Sejam espécies adequadas e recomendadas a boa técnica culinaria;
9.1.6.4. Sejam frescos;
9.1.7. Utilizar instrumentos (faca, tdbuas de corte, abridores de lata, entre outros) limpos e desinfetados.
9.1.7.1. Nao podera ser utilizado mesmo instrumento para manipular alimentos crus e cozidos sem antes passar por processo de lavagem;
9.1.7.2. Ndo poderd ser utilizados instrumentos e/ou utensilios de madeira sob nenhuma alegagio;
9.1.8. Cozinhar os alimentos até atingir a temperaturas internas minimas recomendadas, pelo tempo necessario a cocgdo dos mesmos;
9.1.9. Ndo permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura ambiente;
9.1.10. Armazenar e manipular os alimentos cozidos em condigGes de calor e frio adequadas: acima de 95 2C, ou abaixo de 102 C, respectivamente;
9.1.11. Ndo permitir o contato entre alimentos crus e cozidos, quer de maneira direta ou indireta (contaminagdo cruzada);

9.1.12. Manter a maxima higiene pessoal dos seus funcionarios, inclusive com lavagem das maos frequentemente com produtos adequados a este
fim;

9.1.13. Evitar contato direto das maos junto aos alimentos cozidos ou prontos para o consumo.

9.1.14. Zelar pela limpeza de todos os equipamentos, materiais, instrumentos, utensilios e ambientes antes, durante e depois da preparagdo e
distribuigdo dos alimentos;

9.1.15. Manter lixeiras, ralos e afins permanentemente fechadas e/ou tampadas;
9.1.16. Ndo permitir contato dos materiais, instrumentos, panelas e assemelhados ao chéo, lixeira, caixotes, etc.

9.1.17. Lavar frutas, vegetais, hortaligas e hortifrutigranjeiros e assemelhados em dgua corrente, bem como desinfetd-las em solugdo de hipoclorito
de sodio, conforme recomendagdes de regulamentos em vigor.

9.2. Do Acondicionamento, Transporte e Distribuicdo dos Alimentos
9.2.1. Usar todos os equipamentos de protecdo, de higiene e de seguranga alimentar;

9.2.2. Planejar todas as etapas de pré-preparo, preparo, transporte e distribuicdo dos alimentos de modo que sejam consumidos o mais rapidamente
possivel;

9.2.3. Retirar os alimentos do balcdo térmico tdo logo termine o horario de distribuigdo;

9.2.4. Manter as cubas, travessas, frascos abastecidos durante todo o horério de funcionamento da lanchonete.
9.3. Da Limpeza, Conservagdo e Vigilancia

9.3.1. A limpeza, manutengdo, conservagdo e vigilancia da lanchonete serdo de responsabilidade da Concessionaria.

9.3.2. Os detritos provenientes da lanchonete deverdo ser acondicionados em sacos plasticos, e o 6leo vegetal utilizado devera ser descartado em
recipiente apropriado e retirados do IFMT Campus Cuiabad - Bela Vista pela Concessionaria.

9.3.3 Durante o periodo de etapas de produgdo e consumo dos alimentos a Concessionaria devera disponibilizar funcionario préprio para limpeza de
mesa, do chdo, da linha de servir e outros.

9.3.4. A Concessiondria deverd proceder todas as limpezas, lavagens, conforme recomendagBes da Vigilancia Sanitdria e demais 6rgdos
regulamentadores.

9.3.5 As recomendagdes aqui ndo sdo exaustivas, tampouco tem forca de regulamento. Sendo assim, é de absoluta responsabilidade da
Concessiondria a obediéncia as normas pertinentes e a garantia da higiene seguranga alimentar das refeigdes.

10. DA CONCESSAO ONEROSA DE USO E VIGENCIA DO CONTRATO

10.1. A permissdo Onerosa de Uso sera outorgada pelo Campus Cuiabd - Bela Vista/IFMT, mediante contrato de permissdo de uso temporario de espago
para concessdo onerosa de cantina/lanchonete, assinado pelo Diretor-Geral, ou quem detiver delegacdo expressa e especial competéncia, e a
Concessiondria.

10.2. Nao serd permitido ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a permissdo de uso temporaria de espago, nem emprestar ou sublocar a
lanchonete, no todo ou em parte, ou sob qualquer forma de permitir que terceiros fagam uso desta, ainda que tenha a mesma finalidade.

10.3.. A permissdo de uso temporaria de espago de exploragdo comercial da lanchonete e servigo de fornecimento de alimentagdo vigorara pelprazo de
180 (cento e oitenta) dias, prorrogavel por igual periodo, contados da data de sua assinatura.

11. DO VALOR DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

11.1. Ovalor mensal minimo a ser pago pela Concessiondria, referente a Concessdo Onerosa de Uso, definido pela Administragdo com base na avaliagdo
realizada pela Equipe de Engenharia do Instituto Federal de Educagio, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — Reitoria, podera ser de R$ 2.559,97 (Dois mil
quinhentos e cinquenta e nove reais e cinquenta e sete centavos), dependendo do valor apresentado na proposta vencedora.

11.1.1. A energia elétrica sera fornecida pela instituicdo e os valores referentea essas despesas serdo indenizados no més subsequente ao consumo,
através da Guia de Recolhimento da Unido —GRU.

11.1.2. O valor de uso da drea de concessdo serd reajustado anualmente, depois de decorrido 12 (doze) meses de vigéncia contratual, de acordo com
a variagio do IGP-M (Indice Geral de Pregos de Mercado) do periodo, medido pela Fundagdo Getulio Vargas.

11.2. As importancias previstas nos itens 11.1,11.1.1 e 11.1.2 serdo pagas através da Guia de Recolhimento da Unido — GRU, que deverd ser retirada o
Departamento Financeiro do Campus Cuiaba - Bela Vista/IFMT, ou emitida diretamente pelo site http://www.tesouro.fazenda.gov.br.

11.2.1. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretard para a Concessionaria multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago,
acrescido de juros de mora de 0,5% (cinco décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.



11.2.2. O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e aceito pelo IFMT Campus Cuiabd - Bela
Vista, sera aplicado as sangdes previstas no artigo 87 da Lei 8.666/93.

11.3. Qualquer solicitagdo de alteragdo nos valores relativos aos itens 11.1, 11.1.1 e 11.1.2, por parte da Concessionaria, somente sera feita através de
calculos demonstrativos e justificativas devidamente fundamentadas, a qual serd analisada pelo Campus Cuiab3d - Bela Vista/IFMT, manifestando
concordancia ou ndo com o solicitado.

10% (dez por cento) do valor mensal da concessdo de usc, devendo manter a execugido do servigoconforme especificado no item 3.4.

11.5. Se o atraso no pagamento por parte da @ncessionaria for superior a 90 (noventa) dias, a @ncedente procederd a rescisdo contratual e executara
cobranga judicial ou extrajudicial dos valores devidos, podendo inclusive promover a inscri¢do na Divida Ativa da Unido.

[

12. DAS OBRIGAGOES
12.1. Da Concessionaria:
12.1.1. Inicio das atividades em, no maximo, 05 (cinco) dias, contados da data da assinatura do contrato e emissdo da ordem de servigo;
12.1.2. Prestar os servigos de alimentagdo rigorosamente conforme o estabelecido no ProjetoBasico e na legislagdo vigente
12.1.3. Providenciar a imediata corregdo de deficiéncias apontadas pela Concedente na execugdo do presente contrato;
12.1.4. Reparar todos os danos causados ao imével ou a terceiros por culpa da prépria Concessiondria, seus empregados e prepostos;

12.1.5. Responder, civil e criminalmente, por todos os prejuizos, perdas e danos, que por si, seus empregados ou prepostos causarem ao Campus
Cuiabd - Bela Vista/IFMT, ou ainda, a terceiros;

12.1.6. Manter o espaco objeto da permissdo de uso temporaria de espago em perfeito estado de conservagdo, seguranga, higiene e asseio, de forma
apresenta-lo e restitui-lo na mais perfeita ordem;

12.1.7. Solicitar prévia autorizagdo, por escrito, ao Campus Cuiaba - Bela Vista/IFMT, para executar qualquer reparagdo, modificagdo ou benfeitoria na
drea concedida, desde que sua execugdo ndo implique prejuizos ao Campus Cuiaba - Bela Vista/IFMT e a terceiros;

12.1.8. Atender por sua conta, risco e responsabilidade, no que se refere a lanchonete, todas e quaisquer intimagdes e exigéncias das autoridades
municipais, estaduais e federais, relativas a saude, higiene, seguranga, ordem publica, obrigagSes trabalhistas e previdencidrias, respondendo pelas
multas e penalidades decorrentes de sua inobservancia;

12.1.9. Armazenar, estocar ou guardar na lanchonete, somente os produtos e mercadorias destinadas a serem nela comercializados diretamente;
12.1.10. Manter o pessoal devidamente uniformizado, em condigdes de higiene pessoal;

12.1.11. Arcar com todas as despesas, inclusive o material necessario a execugdo dos servigos, mdo de obra, locomogdo, seguros, impostos, bem como
os encargos e obrigagdes sociais, trabalhistas, previdencidrias e fiscais de seus empregados, previstas na legislagdo vigente e quaisquer outras que
forem devidas, relativamente a execugdo dos servigos e aos empregados da Concessionaria;

12.1.12. Dispor de mao de obra especializada e treinada para o preparo e distribuigdo dos produtos comercializados;

12.1.13. Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere a observagdo das normas e procedimentos do Campus Cuiabd - Bela Vista/IFMT,
quanto a seguranga interna (entrada e saida de material e pessoal), como também as normas de seguranca do trabalho e de meio ambiente;

12.1.14. Restringir o acesso de pessoas estranhas nas dependéncias internas da lanchonete;

12.1.15. Atender de imediato as solicitagdes do Campus Cuiaba - Bela Vista/IFMT, de substituicdo de mdo de obra ndo qualificada ou entendida como
inadequada para prestagdo dos servigos, desde que devidamente justificada;

12.1.16. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas seus empregados, quando em servigo, ou a terceiros por tudo
quanto as leis vigentes lhes assegurem, e pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;

12.1.17. Providenciar, junto aos 6rgdos competentes, a obtengdo de licengas, autorizagdo de funcionamento e alvard, para o exercicio de suas
atividades comerciais;

12.1.18. Garantir o funcionamento, ininterrupto, da lanchonete, obedecendo aos horarios estabelecidos neste Projeto Basico;

12.1.19. Manter a tabela de pregos e outras informagdes necessérias ao cumprimento do cédigo de defesa do consumidor, afixadas em quadro, em
local visivel, sempre a disposi¢do da Concedente e dos consumidores;

12.1.20. Arcar com a despesa de consumo de gés, ficando o abastecimento, controle e estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

12.1.21. Sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte do representante do Campus Cuiabd - Bela Vista/IFMT, encarregado de acompanhar
a execugdo dos servigos, prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagées formuladas;

12.1.22. Corrigir, no prazo determinado, as eventuais imperfeicdes no curso de execugdo dosservigos, a partir da ocorréncia verificada pela
Fiscalizagdo da Concedente;

12.1.23. Responsabilizar-se pelo provimento de todo o material necessario a manutengdo das instalagdes da lanchonete;

12.1.24. Acondicionar o lixo em sacos plasticos especificos, e o dleo vegetal utilizado devera ser descartado em recipiente adequado, providenciando a
retirada diaria, de acordo com as normas sanitdrias vigentes;

12.1.25. Conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e materiais necessarios a execugdo dos servigos;

12.1.26. Facilitar a fiscalizagdo de 6rgdos de vigilancia sanitdria, no cumprimento de normas, cientificando o Campus Cuiabd - Bela Vista/IFMT, do
resultado das inspegdes;

12.1.27. Manter toda a drea da lanchonete, inclusive vidros e paredes, no mais rigoroso padrao de higiene, conservagdo, limpeza e arrumacao;
12.1.28. Zelar e manter a limpeza de todas as instalagBes, equipamentos, utensilios e outros em conformidade com as Normas Vigentes;

12.1.29. Pagar pontualmente os valores que sejam de sua responsabilidade, cabendo-lhes, também, o pagamento de impostos que recaiam sobre os



servigos que prestar;

12.1.30. A Concessionaria devera cobrar dos usudrios pregos com base no desconto ofertado na proposta, aplicado ao prego de mercado estabelecido
através de pesquisa de mercado, conforme item 4.3. do Projeto Basico;

12.1.31. Fornecer a Concedente, quando solicitado ou em qualquer época, os resultados dos exames de sanidade fisica e mental de seus empregados,
onde fique comprovado ndo serem portadores de doenga infectocontagiosa;

12.1.32 E vedada, no recinto da lanchonete, a pratica quaisquer tipos de jogos de azar, bem comcwenda de rifas e bilhetes, circulagio de lista e
pedidos de qualquer natureza, bem como a comercializagdo de qualquer mercadoria que ndo sejam aquelas de responsabilidade da Concessiondria;

12.1.33 E vedado a venda e o consumo de bebidas alcodlicas nas dependéncias do Campus Cuiabd - Bela Vista, assim como fica proibida a
comercializagdo de chicletes/gomas de mascar, de cigarros e produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

12.1.34. Manter as condigdes de habilitagdo durante toda a vigéncia do contrato.
12.1.35. Cumprir e fazer cumprir as convengdes de trabalho das entidades de classe referente aos servigos, bem como toda a legislagdo trabalhista;
12.1.36. A Concessionaria compromete-se a devolver as instalagdes conforme exigéncia do presente Projeto Basico;

12.1.37. Garantir a execugdo qualificada dos servigos. O ndo cumprimento desta garantia implicara na corregdo ou repeticdo gratuita dos servigos, ou
aplicagdo das penalidades previstas no Contrato;

12.1.38. Garantir, durante a execugdo, a protegdo e a conservagao ndo sé dos servigos executados, mas de todo o prédio onde serdo executados os
servigos, do seu inicio até o seu recebimento. Devera ainda empregar funcionarios especializados, bem como manter permanente vigildncia sobre os
servigos executados e sobre os materiais e equipamentos que empregar, cabendo-lhe toda a responsabilidade por qualquer dano ou perda que os
mesmos venham a sofrer;

12.1.39. Nomear preposto, aceito pela Administragdo do Concedente, para apresenta-lo na execugdo do Contrato;

12.1.40. Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pelo Concedente, cujas reclamagées se obrigam a atender prontamente e manter até
o final do cumprimento de suas obrigagdes, todas as condigdes e habilitagdes exigidas no edital;

12.1.41. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorregBes resultantes da execugdo ou de materiais empregados;

12.1.42. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo do
contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo 6rgdo interessado;

12.1.43. Responsabilizar-se, exclusivamente, pelas despesas de saldrio, transporte, taxas, impostos, seguros e outros encargos pertinentes, bem como
por acidentes que vitimem seus funcionarios no desempenho de suas atividades, e por tudo quanto as Leis Trabalhistas, Fiscais e Previdéncias Ihes
assegurem, respeitando rigorosamente as datas estabelecidas para a efetivacdo destes pagamentos, bem como, os acordos e as convengdes coletivas
da categoria;

12.1.44. Implementar benfeitorias consideradas oportunas, através de Projeto Técnico assinado por profissional da area de
Engenharia/Arquitetura, devidamente registrado no Conselho de Classe, e desde que aprovadas previamente pela Concedente. Esta
submeterd a sua area técnica especifica, sendo que a aprovagdo conduzird a incorporagdo ao seu patrimonio, excluido da Concessiondria,
direito a qualquer indeniza¢do e/ou reembolso;

12.1.45. Responsabilizar-se pela guarda de seu material. A Concedente ndo se responsabilizard por eventuais danos, furtos ou
roubos ocorridos, tanto na area aberta como na area fechada, fora ou dentro do horario de expediente;

12.1.46. Restituir o imdvel, ao término do prazo de vigéncia contratual ou determinado findo prematuramente, na forma como
o recebeu, salvo os desgastes normais da agdo do tempo e uso;

12.1.47. A Concessiondria ficard obrigada a cumprir a determinagdo do inciso V do artigo 27 da lei 8.666/93, nos termos do
inciso XXXI1I do artigo 72 da Constituigdo Federal que disciplina o trabalho do menor, sendo de sua exclusiva responsabilidade as implicages
penais cabiveis, em caso de descumprimento, além de implicar na rescisdo contratual, conforme prevé o inciso XVIII do artigo 78 da mesma
Lei;

12.1.48. Caberd a Concessionadria responsabilizar-se pelos danos causados aos consumidores dos alimentos quando comprovada a inobservancia das
condigGes previstas no instrumento editalicio, legislagdo e demais normas do Ministério da Salde, Vigilancia Sanitaria e outros.

12.1.49. Observar e respeitar a capacidade de carga elétrica prevista para o funcionamento da lanchonete. Caso essa capacidade necessite ser
ampliada, devera ser encaminhada ao Campus Cuiabd - Bela Vista/IFMT uma solicitagdo de aumento de carga, incluindo justificativa, para analise e
estudo de viabilidade.

12.1.50. Arcar com as despesas de energia elétrica que serd cobrada conforme relégio medidor individual ja instalado na cantina.

12.1.51. A Concessionaria deverd, nos termos da Lei 12.291/2010, manter, em local visivel e de facil acesso ao publico, 1 (um) exemplar do Cédigo de
Defesa do Consumidor.

12.2 Do Concedente:

12.2.1. Designar um fiscal, para acompanhar, fiscalizar, avaliar e verificar a execugdo dos servigos contratados, conforme previsto no Projeto Basico,
bem como atestar as guias de recolhimento averiguando se os valores estdo fidedignos a proposta apresentada pela licitante, conforme neste Edital;

12.2.2. Permitir o livre acesso dos empregados da Concessiondria, na area objeto da permissdo.

12.2.3. Proporcionar a Concessionaria as condigBes e facilidades que estejam ao seu alcance para que esta possa executar os servigos objeto deste
certame de forma satisfatdria;

12.2.4. Prestar as informagdes e esclarecimentos que venham ser solicitados pelos prepostos, engenheiro ou encarregado de obra;
12.2.5. Comunicar oficialmente a Concessiondria quaisquer falhas ocorridas durante a execugdo dos servigos;
12.2.6. Notificar, por escrito, a ocorréncia de eventuais imperfeigdes no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo;

12.2.7. Ceder a Concessionaria o espago destinado a instalagdo da lanchonete, exigindo-se, entretanto, a conservagdo deste, salvo quando disposto



neste contrato e seus aditivos;
12.2.8. O fiscal do contrato devera verificar mensalmente a regularidade fiscal da Concessionaria;

12.2.9. Exigir da Concessionaria, sempre que entender necessario, a comprovagdo da regularidade de sua situagdo para com o SICAF, bem como,
copia das Carteiras de Saude de seus funcionarios;

12.2.10. Efetuar pesquisa de mercado em estabelecimentos similares da cidade de Cuiabd, a cada 180 (cento e oitenta) dias ou quando provocada
pelos usuarios, a fim de verificar se a Concessionaria estd cumprindo o que prevé o item 4.1. do Projeto Basico.

12.3 Da Responsabilidade da Concessiondria:
12.3.1. E de total e exclusiva responsabilidade da Concessionaria:

12.3.1.1. Todo e qualquer dano que causar ao IFMT Campus Cuiaba - Bela Vista ou a terceiros, ainda que culposo praticado por preposto,
empregado ou dirigente.

12.3.1.2. Todo e qualquer sinistro, danoso ou acidentes que por ventura venha ocorrer dentro de suas instalagdes ou quando os veiculos
estiverem sob sua responsabilidade ou causados por seus funcionarios, independente de culpa ou dolo.

12.3.1.3. Toda e qualquer tipo de autuagdo ou agdo que venha a sofrer em decorréncia do objeto em questdo, bem como pelos contratos de
trabalho de seus empregados, mesmo nos casos que envolvam eventuais decisdes judiciais, eximindo o IFMT Campus Cuiaba - Bela Vista de
qualquer solidariedade ou responsabilidade.

12.3.1.4. Toda e qualquer multa, indenizagdes ou despesas impostas ao IFMT Campus Cuiaba - Bela Vista por autoridade competente, em
decorréncia do descumprimento de lei ou de regulamento a ser observado na execugdo do contrato.

12.3.1.5. Desde ja a Concessionaria autoriza o IFMT Campus Cuiaba - Bela Vista, a cobrar o valor correspondente aos referidos danos ou
prejuizos diretamente das faturas pertinentes aos pagamentos que lhe forem devidos, independentemente de qualquer procedimento judicial
ou extrajudicial, assegurada a prévia defesa.

13. DAS BENFEITORIAS

13.1.Ndo podera ser executada qualquer alteragdo ou ampliagdo que impliqgue em obras ou modificagdes do Espago Fisico, objeto da concessdo, pelo
periodo desta contratagdo emergencial.

14. DA FISCALIZAGAO E ACOMPANHAMENTO DOS SERVICOS

14.1. A fiscalizagdo serd exercida no interesse da Administragdo e ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Concessiondria, inclusive perante terceiros,
por quaisquer irregularidades, e, na sua ocorréncia, ndo implica corresponsabilidade do Poder Publico ou de seus agentes e prepostos.

14.2. A concessdo onerosa de uso para Concessionaria sera acompanhada e fiscalizada pelo Fiscal de Contrato, observando-se o exato cumprimento de
todas as clausulas e condigdes decorrentes do contrato, anotando, inclusive em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do
mesmo, determinando o que for necessario a regularizagdo das falhas observadas, como prevé o artigo 67 da Lei 8.666/93.

14.3. O Campus Cuiaba - Bela Vista/IFMT nomeard um fiscal de contrato o qual sera responsavel, além do exposto no subitem 12.2, por:

14.3.1. Supervisionar a concessdo onerosa de uso;

14.3.2. Abrir processo administrativo para aplicagdo de sangdes administrativas;

14.3.3. Notificar a empresa da intengdo do Campus Cuiaba - Bela Vista/IFMT em aplicar as sangdes;

14.3.4. Receber as alegagoes de defesa da empresa vencedora da concessdo, previstas no presente termo e no Edital de Licitagdo;
14.3.5. Julgar as alegagdes de defesa visando a legalidade, razoabilidade e proporcionalidade do processo;

14.3.6. Providenciar as sangoes, se julgadas pertinentes, as quais serdo homologadas e aplicadas pelo Ordenador de Despesa;
14.3.7. Outras medidas necessarias ao fiel cumprimento do contrato.

14.4. A Fiscalizagdo poderd realizar pesquisa para avaliar os pregos praticados pela Concessiondria bem como a aceitagdo/aprovagdo dos alimentos servidos.
14.4.1. Os pardmetros para avaliagdo seguirdo os definidos pela Comissdo Permanente de Avaliagdo do Campus Cuiabd - Bela Vista/IFMT.
14.4.2 A pesquisa podera ser aplicada em quaisquer dias da semana.

14.4.3 Os resultados da pesquisa poderdo ser remetidos a Concessionaria.

14.5. A fiscalizagdo podera solicitar a empresa para utilizar o resultado da pesquisa para alteragGes nas rotinas e na qualidade dos servigos de modo a obter
a maxima satisfacdo possivel.

14.6. A fiscalizagdo deverd efetuar pesquisa de mercado em estabelecimentos similares da cidade de Cuiabd, a cada 180 (cento e oitenta) dias ou quando
provocada pelos usudrios, a fim de verificar se a Concessionaria esta cumprindo o que prevé o item 4.1. do Projeto Basico.

14.7. A Concessionaria ainda podera ser avaliada por comissdo especifica, autorizada por autoridade competente.

15. DA DESCRICAO DAS INSTALAGOES
Descrigiio Area
Cozinha/lanchonete/Depésito/dispensa 52 m?
Espago para Atendimento/alimentagdo 50,2 e

Total 102,2 m?



16. DAS NORMAS E REGULARIZACAO DA LANCHONETE
16.1. Por ocasido da assinatura do contrato a empresa/Concessiondria devera obter todos os alvaras de funcionamento, especialmente o sanitario.
16.2. A Concessionaria devera realizar quaisquer adaptagdes necessarias a obtengdo dos alvaras, sem 6nus para o Concedente.
16.3. A Concessionaria deverd obedecer todas as leis e normas vigentes, em especial:
16.3.1. Lei n2 6437, de 20 de agosto de 1977, D.O.U. - Diario Oficial da Unido; Poder Executivo, de 24 de agosto de 1977;
16.3.2. Lei n2 6514 de 22 de dezembro de 1977, D.O.U. - Didrio Oficial da Unido; Poder Executivo, de 25 de dezembro de 1977;
16.3.3. Decreto-lei n2 986, de 21 de outubro de 1969, : D.O.U. - Diario Oficial da Unido; Poder Executivo, 1969;
16.3.4. Ministério da Saude — Portaria n? 1.428 de 26/11/93 (DOU de 02/12/93);

16.3.5. PORTARIA N2. 58, Ministério da Salde, Secretaria de Vigilancia Sanitaria, de 17 de maio de 1993, D.O.U. - Diario Oficial da Unido; Poder
Executivo, de 31 de maio de 1993;

16.3.6. Resolugdo RDC n2? 175, de 08 de julho de 2003, ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, D.O.U. - Didrio Oficial da Unido; Poder
Executivo, de 09 de julho de 2003;

16.3.7. Portaria n? 326, de 30 de julho de 1997, SVS/MS - Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitdria, D.O.U. - Didrio Oficial da Unido;
Poder Executivo, de 01 de agosto de 1997;

16.3.8. Resolugdo n? 12 de 1978, CNNPA - Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos, D.0O.U. - Diario Oficial da Unido; Poder Executivo,
de 24 de julho de 1978;

16.3.9. Resolugdo RDC n2 216, ANVISA, de 15 de setembro de 2004;

16.3.10. Portaria n2 518, de 25 de margo de 2004, Ministério de Estado da Saude, D.0.U. -Diério Oficial da Unido; Poder Executivo, de 26 de margo de
2004;

16.3.11. Portaria n2 3214 de 08/06/78, Ministério do Trabalho;
16.3.12 Portaria n2 24 de 29/12/94 — PCMSO — nova redag¢do dada pela NR-7, Secretaria de Seguranga e Medicina do Trabalho;

16.4. A auséncia de citagdo de lei, decreto, regulamento, norma ou quaisquer outros dispositivos legais ou regulamentadores ndo implica em redugdo de
responsabilidade da Concessiondria, tampouco desobriga a mesma do cumprimento das mesmas.

17. DAS PENALIDADES/SANGOES

17.1. Pela inexecugdo total ou parcial do contrato, a Administragdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar a Concessiondria, segundo a extensdo da falta
cometida, as seguintes penalidades, previstas no artigo 87 da Lei n. 8.666/93, sem prejuizo da inscrigdo no Registro de Ocorréncia do SICAF:

17.1.1. Adverténcia, nas hipdteses de execugdo irregular do contrato, que ndo resulte prejuizo para o servigo para o Campus Cuiaba - Bela Vista/IFMT;

17.1.2. Suspensdo do direito de licitar e contratar com o IFMT por um periodo de até 2 (dois) anos, sem prejuizo das demais penalidades previstas no
Edital;

17.1.3 Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo Publica Federal, de competéncia do Ministro de Estado, até que seja
promovida a reabilitagdo, facultado a licitante o pedido de reconsideragdo da decisdo do Ministro de Estado, no prazo de 10 (dez) dias da abertura de
vistas ao processo.

17.2. A licitante declarada vencedora terd o prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, depois de notificada através de e-mail, aviso de recebimento postal ou
por qualquer meio de comunicagdo que comprove o recebimento, conforme for o caso, para assinatura do instrumento de contrato. Caso a licitante
declarada vencedora se recuse a assinar o instrumento de contrato, ser-lhe-a aplicada a penalidade de suspensdo, prevista no subitem.

17.3. Exceto se a causa for decorrente de caso fortuito ou motivo de forga maior, devidamente comprovada e acatada pela Administragdo do IFMT.

17.4. A penalidade a que se refere o item 17.2 sera aplicada, em conjunto com a rescisdo do contrato, no caso de ndo cumprimento do prazo estipulado
para a instalagdo e inicio das atividades.

17.5. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de suspensdo de licitar, o licitante devera ser descredenciado por igual periodo,
sem prejuizo das multas previstas no Edital, no Contrato e das demais cominagdes legais.

17.6. A Administragdo devera comunicar a Licitante ou Concessionaria sua intengdo de |he aplicar as penalidades previstas no Edital ou Contrato, quando
entender configurada a hipdtese de aplicagdo da sangdo, assegurando-lhe o direito ao contraditério e a prévia defesa, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
contados a partir do recebimento da comunicagdo.

17.6.1. Esta comunicagdo devera ser feita por meio de Notificagdo (oficio ou qualquer outro expediente administrativo), a qual devera ser entregue
pessoalmente, ou pela via postal com Aviso de Recebimento, no enderego cadastrado no SICAF, da Licitante ou da Concessionaria que ficara sujeito a
penalidade a partir do decurso do prazo para apresentar as razdes de defesa;

17.6.2. Em caso de ndo conseguir localizar a Licitante ou Concessionaria, o mesmo devera ser notificado por edital, publicado em jornal de circulagdo
local, por um periodo de 3 (trés) dias.

17.6.3. A infragdo de qualquer outra cldusula contratual sujeitard a Concessionaria a multa de mora de até 2% do valor total do contrato, dobrével na
reincidéncia.

17.6.4. As sanges previstas nos subitens 17.1, poderao ser aplicadas as empresas ou aos profissionais que, em razdo dos contratos regidos pela Lei n2
8.666/93, tenham:

17.6.4.1. Sofrido condenagdo definitiva por praticarem, por meios dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;



17.6.4.2. Praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo;
17.6.4.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

17.7. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-d em processo administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a
Concessionaria, observando-se o procedimento previsto na Lei n? 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

17.8. A autoridade competente, na aplicagdo das sangGes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem
como o dano causado a Concedente, observado o principio da proporcionalidade.

18. DA DENUNCIA E DA RESCISAO

18.1 O contrato podera ser denunciado, por acordo entre as partes, mediante notificagdo expressa, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias da data
desejada para o encerramento, em conformidade com o art. 79, Il, da Lei n. 8.666/93, sem prejuizo dos procedimentos em andamento.

18.2. Caso a Concessionaria venha a praticar pregos para os produtos ofertados, superiores ou iguais aos de mercado, podera, garantida a prévia defesa,
ensejar a rescisdo deste contrato.

18.3. O contrato também podera ser rescindido das seguintes formas:
18.3.1. Unilateralmente, a juizo do Concessor, nos casos enumerados nos incisos | a XIl e XVII, do art. 78, da Lei n. 8.666/93;

18.3.2. Amigavelmente, por acordo entre as partes, desde que haja conveniéncia administrativa, devendo esta ser precedida de autorizagdo escrita e
fundamentada pelo Diretor-Geral do Campus Cuiabd - Bela Vista;

18.3.3. Judicialmente, nos termos da legislagdo vigente;

18.4. Conforme o disposto no Inciso IX, do artigo 55, da Lei 8666/93, a Concessiondaria reconhece os direitos da Concedente, em caso de rescisdo
administrativa prevista no artigo 77, do referido Diploma Legal.

18.4.1. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo, facultada a defesa prévia do interessado e assegurados
o contraditério e a ampla defesa.

18.4.2. A rescisdo administrativa ou amigdvel sera precedida de autorizagdo escrita e fundamentada da autoridade competente.

19. DA VISITA TECNICA

19.1 As licitantes que tiverem interesse, poderdo vistoriar os locais da execugdo dos servigos para inteirar-se das possiveis dificuldades e condigdes
existentes.

19.2 A data e hordrio da visita deverdo ser marcados com antecedéncia, com o Setor de Licitagdo e Contratos, através do e-mail
administracao.blv@ ifmt.edu.br [ contratos.blv@ ifmt.edu.brou pelo telefone (65) 3318-5141 / 5143.

19.4. Ndo se admitird a Concessionaria, posteriormente, alegar desconhecimento das atuais condigbes e necessidades para o objeto deste contrato, bem
como utilizar este fato como possivel justificativa para pleitear qualquer sorte de aditivo contratual.

20. DA HABILITAGAO

20.1.1. Os documentos de habilitagdo deverdo ser apresentados em original, ou por qualquer processo de cépia autenticada por tabelido de notas,
servidor da unidade que realiza a licitagdo, ou publicagio em Orgdo de imprensa oficial.

20.1.1. No caso de envio de documentagdo via correios, devera ser disponibilizado o cédigo de rastreio da postagem dentro do prazo

20.2. Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro
verificard o eventual descumprimento das condigdes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impega a participagdo no
certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

20.2.1. SICAF;

20.2.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido (
www.portaldatransparencia.gov.br/ceis );

20.2.3. Cadastro Nacional de CondenagBes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica (
www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php ).

20.2.4. Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

20.2.5. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio majoritério, por forga do artigo 12 da Lei n° 8.429,
de 1992, que prevé, dentre as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibigdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

20.2.6. Constatada a existéncia de sangdo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de condigdo de participagdo.

20.3. O Pregoeiro, entdo, consultara o Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores — SICAF, em relagdo a habilitagdo juridica e a regularidade fiscal e
trabalhista, conforme disposto nos arts. 42, caput, 82, § 32, 13 a 18 e 43 da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n2 2, de 2010.

20.3.1. Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certidGes, especialmente quando o licitante esteja com alguma documentagdo
vencida junto ao SICAF.

20.3.2. Caso o Pregoeiro ndo logre éxito em obter a certiddo correspondente através do sitio oficial, ou na hipdtese de se encontrar vencida no referido
sistema, o licitante sera convocado a encaminhar, no prazo de 03 (trés) horas , documento valido que comprove o atendimento das exigéncias deste
Edital, sob pena de inabilitagdo, ressalvado o disposto quanto a comprovagdo da regularidade fiscal das microempresas, empresas de pequeno porte e
sociedades cooperativas, conforme estatui o art. 43, § 12 da LC n2 123, de 2006.



201.4. A documentagdo de habilitagdo consiste em:

20.4.1. Habilitagdo juridica, regularidade fiscal federal, estadual e municipal, bem como qualificagdo econémico-financeira atualizadas, e qualificagdo
técnica (item 8.2 do termo de referéncia) poderdo ser conferidas em consulta on-line a ser realizada pelo pregoeiro ao Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores e outros.

20.4.1.1. Os licitantes que NAO estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores — SICAF além do nivel de credenciamento
exigido pela Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n2 2, de 2010, deverdo apresentar a seguinte documentac¢do relativa a Habilitacdo Juridica e a
Regularidade Fiscal e trabalhista, e Qualificagdo econémico-financeira e técnica :

20.4.2. Habilitagdo juridica:
20.4.2.1. No caso de empresario individual, inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

20.4.2.2. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em
vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatdrio de seus administradores;

20.4.2.3. No caso de sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova
da indicagdo dos seus administradores;

20.4.2.4. No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certiddo expedida pela Junta Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas,
conforme o caso, que comprove a condi¢do de microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do artigo 8° da Instrugdo Normativa n° 103, de
30/04/2007, do Departamento Nacional de Registro do Comércio — DNRC;

20.4.2.5. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de
1971.

20.4.2.6.Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o
participante sucursal, filial ou agéncia;

20.4.2.7. Em se tratando de sociedades comerciais ou empresa individual de responsabilidade limitada: ato constitutivo em vigor, devidamente
registrado, e, no caso de sociedades por a¢des, acompanhado de documentos de elei¢do de seus administradores;

20.4.2.8.Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o
participante sucursal, filial ou agéncia;

20.4.2.9.Inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas, no caso de sociedades simples, acompanhada de prova de diretoria em
exercicio;

20.4.2.10. Decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade empresdria estrangeira em funcionamento no Pais;
20.4.2.11. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva;
20.4.3. Regularidade fiscal e trabalhista:

20.4.3.1. Prova de inscri¢gdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

20.4.3.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributérios federais e a Divida Ativa
da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de 02/10/2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional

20.4.3.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

20.4.3.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n? 5.452, de 12 de maio de 1943;

20.4.3.5. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

20.4.3.6. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

20.4.3.7.Caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao objeto licitatério, devera comprovar tal condicdo mediante a
apresentagdo de declaragdo da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

20.4.3.8.Caso o licitante detentor do menor prego seja microempresa ou empresa de pequeno porte, deverd apresentar toda a documentagdo exigida
para efeito de comprovagdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrigdo, sob pena de inabilitagdo.

20.4.4. Qualificagdo econdmico-financeira:
20.4.4.1.Certiddo negativa de faléncia ou recuperacdo judicial expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

20.4.4.2.Balango patrimonial e demonstragdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa
situagdo financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentagdo da proposta;

20.4.4.2.1. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentagdo de balango patrimonial e demonstragdes contabeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

20.4.4.3.Comprovacdo da boa situacdo financeira da empresa mediante obtengdo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicagdo das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG=

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante



Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante

Ativo Circulante

Passivo Circulante

20.5. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo comprovar, ainda, a qualificagdo técnica, por meio de:

20.5.1. Comprovagao de aptiddo para a prestagdo dos servigos em caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou
com o item pertinente, mediante a apresentagdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

20.5.1.1. Os atestados referir-se-d0 a contratos ja concluidos ou ja decorrido no minimo um ano do inicio de sua execugdo, exceto se houver sido
firmado para ser executado em prazo inferior, apenas aceito mediante a apresentagdo do contrato.

20.5.1.2. O licitante disponibilizara todas as informagGes necessdrias a comprovagdo da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre
outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, enderego atual da contratante e local em que foram prestados os servigos.

20.5.2. Declaragdo de que, caso seja vencedora da licitagdo, apresentard, no momento da formalizagdo do contrato, documento com a relagdo nominal
dos empregados necessdrios para a presta¢do dos servigos;

20.5.3. Declaragdo de que manterd sigilo sobre todo e qualquer assunto do interesse da contratante ou de terceiros de que tomar conhecimento em
razdo da contratagdo, devendo orientar seus empregados nesse sentido, sob pena de responsabilidade civil, penal e administrativa, conforme o caso.

20.5.4. Declaragdo com a apresentacdo do preposto/responsavel técnico que deverd ser mantido pela empresa vencedora do certame, durante toda a
vigéncia do contrato, no escritério da empresa, para representa-la na execugdo do contrato.

20.5.4.1. No decorrer da execugdo do servico, o profissional de que trata este subitem podera ser substituido por profissional de experiéncia
equivalente, desde que a substitui¢do seja aprovada pela Administragdo.

20.5.4.2. Na referida declaragdo deverdo constar os seus dados minimos necessarios, tais como nome completo, nimero do CPF e nimero do
documento de identidade.

20.5.5. Declaragdo de vistoria ao local, onde o servico a ser contratado serd prestado ou, na sua auséncia, declara¢do do licitante assumindo a
responsabilidade pela ocorréncia de eventuais prejuizos em virtude de sua omissdo na verificagdo do respectivo local.

20.5.5.1. A visita técnica é facultativa , podendo o licitante realiza-la por intermédio de representante legal, devidamente qualificado para esse fim.
Optando pela visita, o licitante devera apresentar uma declaracdo, nos termos do modelo constante do Anexo | do edital, constando assinatura de
servidor do IFMT para sua validagdo.

20.5.5.2.Caso o licitante opte por ndo realizar a visita técnica, deverd apresentar declaragdo, nos termos do Anexo Il de que ndo efetuou a visita, mas
que concorda com todas as condi¢des estabelecidas no Edital e seus anexos, e, ainda, que assume toda e qualquer responsabilidade pela ocorréncia de
eventuais prejuizos em virtude de sua omissdo na verificagdo das condigdes do local de execugdo do objeto do certame.

20.6. A existéncia de restrigdo relativamente a regularidade fiscal ndo impede que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno
porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

20.6.1. A declaragdo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de habilitagdo.

20.7. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de pequeno porte ou, e uma vez constatada a existéncia de alguma
restrigdo no que tange a regularidade fiscal, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis , apds a declaragdo do vencedor, comprovar a
regularizagdo. O prazo poderd ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante
apresentagdo de justificativa.

20.8. A ndo-regularizacdo fiscal no prazo previsto no subitem anterior acarretara a inabilitagdo do licitante, sem prejuizo das sangdes previstas neste
Edital, com a reabertura da sessdo publica.

20.9. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera a sessdo, a nova data e hordrio para a
continuidade da mesma.

20.10. Serd inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresentd-los em
desacordo com o estabelecido neste Edital.

20.11. No julgamento das propostas e da habilitagdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos
documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficdcia para
fins de habilitacdo e classificagdo.

21. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

21.1 O critério de julgamento das propostas é a MAIOR OFERTA do valor anual da concessdo, a ser a ser apresentada, considerando-se até 2 (duas)
casas decimais apds a virgula.

21.2 O valor total anual estimado da concessdo do espago fisico objeto desta licitagdo é RS 30.719.64 (trinta mil setecentos e dezenove reais e sessenta
e quatro centavos) , referente a 12 (doze) contraprestacdes mensais de RS 2.559,97 (Dois mil, quinhentos e cinquenta e nove reais e noventa e sete
centavos).



22 DAS DISPOSIGOES GERAIS

22.1. O IFMT podera, a seu critério, determinar a Concessionaria que proceda a reposi¢do dos bens e repare as instalagdes danificadas pela Concessionaria,
ou optar pela indenizagdo dos mesmos, devendo ser atendido no prazo que estabelecer, sem prejuizo das demais penalidades previstas.

22.2. A Concessiondria se responsabilizara por quaisquer danos e prejuizos causados na execugdo dos servigos ou a terceiros, devendo a mesma corrigir e
recompor as partes atingidas, para que figuem em perfeito estado de funcionamento como anteriormente encontrado, inclusive arcando com os custos de
danos causados a terceiros.

22.3. E expressamente proibida, durante a execugdo dos servicos, a contratacio de servidor pertencente ao quadro de pessoal do Instituto Federal de
Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso — IFMT.

22.4. O Fiscal do Contrato fara o registro das ocorréncias relacionadas com a execugdo do Contrato, determinando o que for necessario a regularizagdo das
falhas ou incorregdes observadas.

22.5. E vedada toda e qualquer forma de transferéncia dos espacos destinados ao funcionamento da lanchonete, objeto desta concesséo, para a exploragio
de terceiros.

226. As decisdes e/ou providéncias que ultrapassarem a competéncia dos Fiscais dos Contratos deverdo ser solicitadas a Diretoria de Administragdo e
Planejamento do Campus Cuiaba - Bela Vista, em tempo habil, para a adogdo das medidas convenientes e necessarias ao caso.

Cuiaba — MT, 25 de maio de 2023.

Projeto Basico elaborado por:

Thyago de Oliveira Godinho
Coordenador de Compras e LicitagGes
IFMT - Campus Cuiaba - Bela Vista

Rodolfo de Oliveira Sarat
Chefe do Departamento de Administragdo e Finangas
IFMT - Campus Cuiaba - Bela Vista



DESPACHO DO ORDENADOR DE DESPESAS

1. Considerando a observancia e o cumprimento dos requisitos legais, bem como a necessidade da Administragdo, APROVO o presente Termo de Referéncia.

Cuiaba - MT, 25 de maio de 2023.

Jairo Luiz Medeiros Aquino Junior
Diretor - Geral do IFMT - Campus Cuiaba - Bela Vista
Portaria IFMT n2 744, de 19.04.2021.
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