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PROJETO DO CURSO FIC: CONFEITARIA BASICA

Campus: Cuiaba Bela Vista
Diretor Geral: Jairo Luiz Medeiros Aquino Junior

E-mail: gabinete.blv@ifmt.edu.br Telefone: (65) 3318-5124
Coordenador do Curso: Francismeiry Cristina de Queiroz
|E-mail: francismeiry.queiroz@ifmt.edu.br Telefone: (65) 3318-5162

Programa: Programa de Extensdo Teresa de Benguela/PROEX: (Projeto Teresa de Benguela:
geracdo de renda, autonomia Social e inser¢do feminina no mundo do trabalho)

Instituicio Demandante: Ministério das Mulheres

Instituicao Parceira: Fundagdo Uniselva
|Comissz”10 de Elaboracao: Portaria 3000/2023, de 24 de novembro de 2023

1. IDENTIFICACAO DO CURSO

Nome do Curso: Confeitaria Bésica

Eixo Tecnologico: Producdo Alimenticia

Area do Conhecimento: Tecnologia de Alimentos

Forma: () FI - Formagao Inicial ( ) - FC Formag¢ao Continuada ( X ) Cursos Livres
Modalidade: (Presencial ou a Distancia): Presencial

Carga Horaria: 40h

Qualificacao (Titulo a ser concedido): Certificagdo ¢ Qualificagdo Profissional em Confeitaria
Basica

Escolaridade Minima: Ensino Fundamental Incompleto

Forma de Ingresso: A selecdo sera realizada pela Secretaria de Seguranca Publica do Estado de
Mato Grosso (SESP/MT) e/ou pelo Campus de oferta

Publico Alvo: Mulheres, maiores de 18 anos, privadas de liberdade, migrantes e mulheres em
vulnerabilidade social inscritas no CadUnico, Mulheres chefes de familia; Mulheres em situagao de
violéncia doméstica; Mulheres que tenham como membros do nucleo familiar pessoas idosas ou
com deficiéncia; Mulheres indigenas; Mulheres quilombolas; Mulheres de grupos compostos por
povos origindrios; Mulheres da agricultura familiar.
Turno de Funcionamento: Matutino

Horario das Aulas: De segunda a sexta-feira, das 8h as 11h30

Total de Vagas: 115 IN° de Turma: 05
Periodicidade das aulas: Semestral ou conforme necessidade de oferta

Turma 1 - Data de inicio: 06/2024 Data do Término: 06/2024  |[Duracio: 01 més
Turma 2 - Data de inicio: 09/2024 Data do Término: 09/2024  |[Duracao: 01 més
Turma 3 - Data de inicio: 04/2025 Data do Término: 04/2025 [Duracio: 01 més
Turma 4 - Data de inicio: 06/2025 Data do Término: 06/2025 |[Duracao: 01 més

Programa: Programa de Extensdo Teresa de Benguela/PROEX (Projeto Teresa de Benguela:
geracdo de renda, autonomia social e insercdo feminina no mundo do trabalho)

Local de Oferta: Penitenciaria Feminina Ana Maria do Couto May e IFMT Campus Cuiaba Bela
Vista

Municipio de Realiza¢do do Curso: Cuiaba - MT
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3. APRESENTACAO

Os Institutos Federais sdo instituicdes de educagdo superior, basica e profissional,
pluricurriculares e multicampi, especializados na oferta de educagdo profissional e tecnologica nas
diferentes modalidades de ensino, com base na conjugacdo de conhecimentos técnicos e
tecnologicos com as suas praticas pedagdgicas ( BRASIL, 2008).

Atualmente, o Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso (IFMT)
oferta mais de 100 cursos, desde os de curta duragcdo (formagdo inicial e continuada) até a pos-
graduacdo. Atende a populacdo mato- grossense em 19 unidades distribuidas por todas as regides do
estado. E além das ofertas regulares, contempla os mais diversos publicos através de seus
programas de extensdo, entre eles o Programa de Extensdo Teresa de Benguela: criado em 2017,
tem como objetivo central a elevacao de renda através da educacdo e capacitacdo de mulheres que
se encontram em condi¢des de vulnerabilidade social. Executado por meio de projetos que sao
selecionados anualmente a partir de editais, financiados com recursos oriundos do orcamento do
[FMT, ja capacitou mais de 700 mulheres em condicdo de vulnerabilidade social.

Nessa perspectiva, o Projeto Teresa de Benguela foi concebido em consonancia com as
linhas de acao do Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI 2019-2023) do IFMT que prevé em
suas Politicas Institucionais voltadas ao Desenvolvimento Econdomico e Responsabilidade Social:
“Desenvolver acdes de incentivo ao empreendedorismo, proporcionando geragdo de
empreendimentos pela comunidade interna e apoiando micro e pequenos empreendedores da
comunidade interna e externa (p.68)”.

Tereza de Benguela foi uma mulher negra que liderou o Quilombo Quariteré, também
conhecido como Quilombo do Piolho localizado as margens do rio Guaporé, na atual cidade de Vila
Bela da Santissima Trindade, no estado de Mato Grosso. Sob a sua lideranga, a comunidade negra e
indigena resistiu a escravidao por duas décadas. Em homenagem a Tereza de Benguela, o dia 25 de
julho ¢ oficialmente o Dia Nacional de Tereza de Benguela e da Mulher Negra. A data
comemorativa foi instituida pela Lei n° 12.987/2014. Também em sua memoria o IFMT batizou,
com seu nome, o seu programa de extensdo que visa capacitar e oferecer autonomia social e
econOmica para as mulheres. Tereza ¢ uma mulher mato-grossense, simbolo de luta e resisténcia, e
os habitantes do municipio de Vila Bela da Santissima Trindade, sua cidade natal, estdo entre o
publico a ser atendido por este projeto.

Assim, vislumbra-se através da parceria com o Ministério das Mulheres, ampliar o alcance
da Politica institucional voltadas ao Desenvolvimento Econdmico e¢ a Responsabilidade Social
através da oferta de vagas para o publico feminino em vulnerabilidade social, em consonancia ao

Projeto Piloto Qualifica Mulher, instituido pela Portaria n. 3.175/2010 e alterada pela Portaria no
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595/2021, com a finalidade de “estimular agdes que promovam a autonomia econdmica da mulher
em contribui¢do para o desenvolvimento econdmico e social”.

Segundo pesquisa do IBGE (divulgado em 23/06/2022), mulheres perderam mais postos de
trabalho do que os homens em 2020, ano em que a pandemia de COVID 19 comegou. Enquanto o
nimero de homens ocupados assalariados caiu 0,9% em 2020, a queda entre as trabalhadoras foi de
2,9%. Dos 825,3 mil postos de trabalho perdidos no periodo, 593,6 mil (ou 71,9%) eram ocupados
por mulheres. Em contrapartida, a pesquisa também demonstrou que o crescimento de negdcios
formais, sem funcionarios, cresceu 8,6% no mesmo periodo. O que demonstra o movimento das
mulheres na tentativa de gerar renda frente a situagdo de desemprego. Situacdo que ressalta a
necessidade da promocgdo de qualificacdo das mulheres para a autonomia econdmica e financeira.
Além do impacto nos postos de trabalho, outro fator que afetou a qualidade de vida da populacao
feminina foi o aumento da violéncia doméstica. Dados do Férum Brasileiro de Seguranca Publica
demonstram que no estado de Mato Grosso os feminicidios se quintuplicaram, subindo de duas
ocorréncias para dez, entre marco de 2019 a margo de 2020.

Diante do exposto, salienta-se que missdo do IFMT de acordo com o PDI (2019-2023) ¢
educar para a vida e para o trabalho, assim, ¢ inerente a essa instituicdo a difusdo da cultura, a
investigacao cientifica, a educagdo integrada ao ensino das profissdes e, finalmente, a prestacao de
servigos a sociedade mediante o desenvolvimento de atividades de extensdo, conforme o inciso IV,
do art. 7°, da Lei n°. 11.892/2008. Para tanto, almeja-se a execucdo de atividades de extensdo de
acordo com os principios e finalidades da educagdo profissional e tecnoldgica, em articulagdo com
o mundo do trabalho e os segmentos sociais € com énfase na producao, desenvolvimento e difusao
de conhecimentos cientificos e tecnologicos.

Nesse sentido, o Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia - IFMT Campus
Cuiaba Bela Vista, com sede em Cuiabda, no bairro Bela Vista, faz parte da Rede Federal de
Educagao Profissional e Tecnoldgica, esta vinculado a Secretaria de Educacdao Profissional e
Tecnologica — SETEC/MEC. Sua missdo ¢ promover a qualificagdo profissional, visando a
melhoria da qualidade de vida das pessoas, por meio da promog¢do da equidade, da ética e da
cidadania. Uma vez que o seu objetivo institucional é aprimorar, qualificar e oportunizar a
sociedade saberes técnico - cientifico através da inser¢ao dos seus estudantes no mundo do trabalho.

O Campus IFMT Cuiab4 Bela Vista possui uma area total de 70.000 m2, com 12.926 m2 de
area construida; esta situado na capital do Estado, Bairro Bela Vista, Avenida Juliano Costa
Marques, esquina com Oatomo Canavarros.

Esta regido possui comunidades com baixo indice de desenvolvimento humano, e
dificuldade de acesso aos servigos publicos basicos. Por outro lado, ha também bairros vizinhos de

classe média alta, refletindo a realidade de contrastes sociais existentes em praticamente todo o pais.
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Outro aspecto relevante ¢ o fato de estar situado em area de protecdo ambiental, parque “Massairo
Okamura”, o que permite ter uma vasta area livre e arborizada. O IFMT — Campus Cuiaba Bela
Vista vem ao encontro do atendimento de uma demanda do pais, com o intuito de expandir e
fortalecer o vinculo da instituicdo com a sociedade na qual esta inserido.

O Campus atua na oferta de: Cursos técnicos ligados aos eixos tecnoldgicos de Produgao
Alimenticia, Producdo Industrial, Recursos Naturais; Cursos tecnologicos ligados aos eixos
Ambiente e Saude, Produgdo Alimenticia; Cursos de Licenciatura em Quimica ¢ matematica em 07
(sete) polos espalhados por diversas regides do estado, na modalidade EAD; Curso em nivel de
Stricto Sensu, Mestrado em Ciéncia e tecnologia dos Alimentos e Mestrado Profissional em
Quimica Tecnoldgica e Ambiental.

Com o plano de expansdo da Rede Federal e Tecnologica e para atender a missdo do IFMT, o
Campus hoje, tem sua estrutura, corpo docente e técnico administrativo preparados para atender aos
seguintes cursos da educagdo profissional e tecnologica, no nivel médio: Técnico em Quimica
Integrado ao nivel médio; Técnico em Meio Ambiente integrado ao nivel médio; Técnico em Quimica
subsequente e Técnico em Alimentos subsequente. Em nivel superior oferece: Tecnologia em Gestao
Ambiental e Engenharia de Alimentos, além da Licenciatura em Quimica na Modalidade Educagao a
Distancia — EaD e, Stricto Sensu — Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e Mestrado

Profissional em Quimica Tecnoldgica e Ambiental.

4. JUSTIFICATIVA DA OFERTA DO CURSO

A oferta de cursos de Formagdo Inicial e Continuada (FIC), conforme a Resolucao do
CONSUP n. 012/2019, estd pautada na promogdo de processos formativos voltados para a
qualificacdo profissional. Sendo assim, a execugdo de cursos desta natureza geralmente integram os
projetos e programas voltados para a formacdo de trabalhadores com vista a sua inser¢do ou
reinser¢ao no mundo do trabalho.

Constitui-se como um dos objetivos para a oferta de Cursos FIC o atendimento as demandas
de qualificagdo profissional com énfase na supressdo das necessidades dos setores produtivos dos
territorios de identidade mato-grossense. Logo, embora existam diferentes categorias de Cursos
FIC, de acordo com a Resolugao do CONSUP no. 012/2019, a especificidade da formacao, ou seja,
a categoria na qual se insere o curso ¢ definida em observancia ao publico-alvo.

Dessa forma, o Projeto Teresa de Benguela, o IFMT propde alternativas para o combate dos
problemas econdmicos e sociais, através da promog¢do da autonomia social e econdmica: gerando

renda e valorizando o trabalho feminino. Pois, além da qualificagdo profissional, espera-se produzir
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resultados relacionados a produg¢do de conhecimento na area Producdao Cultural e Design e
incentivar nas mulheres atendidas o desejo de retomar os estudos e buscar além da formagao basica
oferecida. Para o desenvolvimento do trabalho, serdo envolvidas direta ¢ indiretamente instituigdes
publicas e privadas visando a empregabilidade responsavel, alternativas de crédito para iniciativas
empreendedoras e o fortalecimento dos fatores de protecao social.

Diante do exposto, justifica-se a necessidade de oferta de qualificacdo profissional as
mulheres em situagdo de vulnerabilidade social a fim de possibilitar melhores condi¢des de vida,
por meio da inser¢do no mercado de trabalho, seja de forma auténoma, em empresas ou em
residéncias onde sejam necessarios os servicos demandados, bem como atender a necessidade de

mao de obra qualificada dos arranjos produtivos locais.

5. OBJETIVOS
5.1 Objetivo Geral:
e Ofertar qualificagdo profissional para mulheres em situacdo de vulnerabilidade social,

visando a inser¢ao no mundo do trabalho e a geragdo de renda.

5.2 Objetivos Especificos:
e Estruturar e ofertar qualificacdo profissional na area de panificagdo basica para as mulheres
privadas de liberdade no municipio Cuiaba-MT;
e Promover acdes de orientagdo profissional, educacao financeira, incentivo ao micro-crédito

e saude feminina para as mulheres atendidas.

6. PUBLICO-ALVO

O publico-alvo do curso sdo mulheres, maiores de 18 anos, privadas de liberdade, migrantes
¢ mulheres em vulnerabilidade social inscritas no CadUnico; Mulheres chefes de familia; Mulheres
em situacdo de violéncia doméstica; Mulheres que tenham como membros do nucleo familiar
pessoas idosas ou com deficiéncia; Mulheres indigenas; Mulheres quilombolas; Mulheres de grupos

compostos por povos originarios; Mulheres da agricultura familiar.

7. REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO
7.1 Requisitos

Ensino Fundamental I (1° ao 5°) - Incompleto
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7.2 Forma de selecio

O acesso ao curso se dara por meio da sele¢do por edital especifico publicado pelo Setor de
Extensdo do Campus Cuiabd Bela Vista. As inscrigdes serdo homologadas e as candidatas serdo
selecionadas através da ordem de inscri¢do até que se atinja o total de vagas ofertadas.

Para as privadas de liberdade, a selecdo das estudantes serd realizada pela Secretaria de

Seguranga Publica (SESP/MT).

8. ORGANIZACAO CURRICULAR

O curso de Formagdo Inicial e Continuada (FIC) de Confeitaria Bdasica, contempla a
categoria de Cursos Livres de Formagao Continuada, sera ofertado na modalidade presencial, e esta
estruturado em 03 (trés) componentes curriculares, totalizando 20 horas, com aulas de 60 minutos

de duragao.

8.1 Metodologia

O curso FIC de Confeitaria Basica, modalidade presencial, ¢ estruturado em modulos
divididos em disciplinas, totalizando 40 (quarenta) horas. Os métodos pedagdgicos e as praticas de
ensino terdo as estudantes como centro do processo educacional, sujeito ativo de sua propria
aprendizagem, propondo situagdes de ensino e de aprendizagem que sejam norteadas pelos
objetivos especificos, ou seja, definindo as praticas que a estudante precisa realizar para aprender e
imprimir sentido a sua formagdo, exercitando habilidades técnicas e a capacidade de pensar
criticamente. Dessa forma, as metodologias de ensino perpassam por técnicas de ensino que
promovam discussdes acerca do contetido proposto de modo a aliar pratica e sistematizacdo do

conhecimento. As aulas poderdo ser desenvolvidas por meio de:

. aula expositiva e dialogada;
° debates;
. atividades praticas etc.

A préatica profissional serd realizada por meio de atividades simuladas em sala de aula

durante todo o curso com o objetivo de o aluno experienciar rotinas do mundo do trabalho,
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devendo, portanto, observar a aplicacdo das orientacdes realizadas em sala de aula. A pratica na
Educagdo Profissional devera compreender diferentes situagdes de vivéncia, aprendizagem e
trabalho, como experimentos e atividades especificas em ambientes especiais, como laboratorios,

oficinas, por exemplo.

8.2. Matriz Curricular

A matriz curricular do curso de Confeitaria Bésica serd conforme segue abaixo:

MATRIZ CURRICULAR
Componentes Curriculares Carga Hordria
Nogoes Basicas de Confeitaria 30
Tecnologia de Processamento de Bolos e Biscoitos 08
Nogoes de Boas Praticas de Fabricagdo de Alimentos 02
CARGA HORARIA TOTAL 40
8.3 Ementas
MEC/SETEC

Instituto Federal de Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso - IFMT
CAMPUS CUIABA BELA VISTA
Formacao Inicial e Continuada (FIC)

EIXO TECNOLOGICO: Producio
Alimenticia

CURSO: Confeitaria Basica

Componente Curricular: Nocdes de Boas praticas de

fabricacao de alimentos Carga Horaria: 02 horas

Ementa: Estuda os conceitos de higiene alimentar e principios basicos de higienizagdo, com énfase
em padarias e confeitarias. Fontes de contaminagdo em padarias e confeitarias. Doencas
transmitidas por alimentos (agentes, transmissao, prevengao). Contaminacao cruzada .

Objetivo: Conhecer e aplicar os conhecimentos sobre custos e formagao de precos.

Bibliografia Basica:
ALMEIDA-MURADIAN, L. B. Vigilancia sanitaria: topicos sobre legislagdo e analise de
alimentos. Rio de janeiro, 2011.

BOULUS, M. E. M. S.; BUNHO, R. M. Guia de leis e normas para profissionais e empresas da
area de alimentos, 1999.

FIGUEIREDO, R. M. As armadilhas de uma cozinha. Cole¢ao Higiene dos Alimentos. v.3.
Barueri: Manole,2003.

Bibliografia Complementar:
BRILHANTE, J. F.; ABRANCHES, M. V. Microbiologia e higiene de alimentos: Teoria e pratica.
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Rio de Janeiro: Rubio, 2019.

CALIL, R. M.; SCARELLI E.; MODELLI, K. D.; Calil, E. M. B. Campilobacterioses: o agente, a
doenga e a transmissao por alimentos. S3o Paulo: Metha, 2008.

SILVA, P. M. L. GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos, 4. ed. Sdo
Paulo: Manole, 2011.

SILVA, J. E. A. Manual de Controle Higi€nico-Sanitdrio em Servicos de Alimentagdo. Livraria
Varela, Sdo Paulo, 2005.

WINCKLER, M. G. G; WINCKLER, F. Boas praticas de fabricagao aplicada a diversos segmentos
da area de alimentagdo. Sao Paulo: Metha, 2012.

MEC/SETEC
Instituto Federal de Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso - IFMT
CAMPUS CUIABA BELA VISTA
Formacao Inicial e Continuada (FIC)

EIXO TECNOLOGICO: Producdo

CURSO: Confeitaria Basica . L.
Alimenticia

Componente Curricular: Tecnologia de

o Carga Horaria: 08 h
processamento de bolos e biscoito g 1 oras

Ementa: Estuda a tecnologia de producao de bolos e biscoitos, os diferentes produtos e processos;
a tecnologia de producdo de massas alimenticias. Conhece a legislagdo da area e os tipos de
massas; conhece as matérias-primas e ingredientes em massas e causas de defeitos que podem
ocorrer na producao.

Objetivo: Aplicar conhecimento sobre o uso da tecnologia na produgao de produtos de confeitaria.

Bibliografia Basica: ’
CIACCO, C.F.; CHANG, Y.K. Massas: tecnologia e qualidade. S3o Paulo: Editora Icone, 1986.

MORETTO, E.; FETT, R. Processamento e analise de biscoitos. Sao Paulo: Varela, 1999.
SEBESS, M. Técnicas de confeitaria profissional. 2. ed. Sdo Paulo: Ed. SENAC, 2009.

ALMEIDA-MURADIAN,L.B. Vigilancia sanitaria: tépicos sobre legislacio e analise de
alimentos. Rio de janeiro, 2011.

Bibliografia Complementar:

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (ANVISA). Resolu¢io RDC n. 263, de
22 de setembro de 2005. Dispde sobre o regulamento técnico para fixacdo de identidade e
qualidade de massas alimenticias. Diario Oficial da Unido, Poder Executivo, Brasilia, DF.
Disponivel em:
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wem/connect/1ae52c0047457a718702d73tbc4c6735/

RDC 263 2005.pdf?MOD=AJPERES. Acesso em: 22 dez. 2023.

CIACCO, C.F.; CHANG, Y.K. Como fazer massas. Sdo Paulo: Editora Unicamp, 1986.

GUERREIRA, L. Dossié técnico panificagdao. 2006.

TACO. Tabela Brasileira de Composicdo de Alimentos. 4. ed. Rev. e ampl., Campinas:
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Nepa/Unicamp, 2012, 164 p. Disponivel em: <http://www.unicamp.br/nepa/taco>. Acesso em: 22
dez. 2023.

TECNOLOGTIA para paes congelados. Food ingredients Brasil. n. 5, p. 45-46, 2008. Disponivel
em: www.revista-fi.com/materiais/81.pdf. Acesso em: 22 dez. 2023.

MEC/SETEC
Instituto Federal de Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso - IFMT
CAMPUS CUIABA BELA VISTA
Formacao Inicial e Continuada (FIC)

EIXO TECNOLOGICO: Producdo

CURSO: Confeitaria Basica . L.
Alimenticia

Componente Curricular: Nogdes Basicas de

Confeitaria Carga Horaria: 30 horas

Ementa: Estuda como realizar o planejamento do produto (diversas gramaturas); a utilizagcdo de
instrumentos de medi¢do e controle; aprende como fazer escolha dos ingredientes e pesagem; o
amassamento de ingredientes; as habilidades manipulativas com bicos de confeitar; aprende e
aplica técnicas de confeitaria; as técnicas e manuseio com glacé; as técnicas com bico em bolos; € o
Desenvolvimento de receitas variadas de bolos.

Objetivo:
e Aprender a planejar utilizando de diversas gramaturas;
e Aplicar técnicas para a utilizagdo de instrumentos de medi¢do e controle;
e Aprender a fazer escolhas dos ingredientes e quantidade;
e Aplicar técnica para o amassamento de ingredientes;
e Aplicar técnicas de confeitaria e manuseio de glacé e bicos para desenvolvimento de
receitas.

Bibliografia Basica:

AGA, L. R. S. Bolos artisticos e confeitaria: receitas do mundo todo e delicias na culinaria
brasileira. 2. ed. BestBooks. 1990.

FARROW, J. Chocolate — Receitas Doces e Salgadas. Sao Paulo: Manole, 2005.

MORGAN. D. Tortas: receitas doces e salgadas. Sao Paulo: Manole, 2005.

Bibliografia Complementar:

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (ANVISA). Resolugdo RDC n. 263, de
22 de setembro de 2005. Dispde sobre o regulamento técnico para fixacdo de identidade e
qualidade de massas alimenticias. Diario Oficial da Unido, Poder Executivo, Brasilia, DF.
Disponivel em:
http://portal.anvisa.gov.br/wps/wcm/connect/1ae52c0047457a718702d73tbc4c6735/

RDC 263 2005.pdf?MOD=AJPERES. Acesso em: 22 dez. 2023.

FARROW, J. Bolos: 80 receitas classicas e contemporaneas. Editora Manole, 2007.

SEBESS, Mariana. Técnicas de Confeitaria Profissional. SENAC, 2008.

SPENCER, L. Como confeitar bolos para festas, ideia, modelos. S.L.: Tecnoprent. 1985.
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9. APROVEITAMENTO DE ESTUDOS

Nao se aplica.

10. PERFIL DA EGRESSA

A Confeiteira ¢ a profissional competente para trabalhar em padarias e/ou empresas na area
de produgdo de alimentos afins. Em especifico, esta profissional podera atuar no preparo e na
fabricagdo de produtos bésicos de padaria, conforme as normas e os procedimentos técnicos de

higiene e manipulacio de alimentos, qualidade, satde, seguranca e preservacdo ambiental.

11. AVALIACAO DO PROCESSO DE ENSINO-APRENDIZAGEM

O processo avaliativo sera obrigatoriamente de carater diagndstico e formativo, consistindo
em um conjunto de agdes que permitem recolher dados, visando a andlise da constituicdo das
competéncias por parte das estudantes. As avaliagdes serdao feitas por meio de atividades teodricas

praticas bem como no acompanhamento de atividades desenvolvidas em laboratorio.

Por ser considerado sistematica a avaliacdo ocorrerd durante todos os momentos do processo
ensino e aprendizagem, valorizando o crescimento do aluno qualitativa e quantitativamente, sendo
assim, o aproveitamento escolar sera avaliado através de acompanhamento continuo e processual da
estudante, com vista aos resultados alcangados por ele nas atividades avaliativas. Para efeitos da
média exigida para a obtencdo da conclusdo e certificacdo do curso, serdo acatadas as normas
vigentes das no IFMT, Campus Cuiaba Bela Vista, adotando a nomenclatura de conceito A, B ¢ C.
A = excelente; B = muito bom; C = Bom. Para obter a aprovacao, o aluno devera obter no minimo

60% de aproveitamento em cada componente curricular do curso.

Caso haja necessidade de recuperacao, o estudo devera compreender a realizacdo de novas
atividades praticas e tedricas no decorrer do periodo do préprio curso, que possam promover a
aprendizagem, tendo em vista o desenvolvimento das competéncias. Ao final dos estudos de

recuperagdo o aluno sera submetido a avaliagdo, cujo resultado sera registrado pelo professor.
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12. CERTIFICACAO

Apos integralizagdo dos componentes curriculares serd conferido a egressa certificado de
qualificacdo profissional em Confeitaria Basica com carga horaria de 40 horas. O discente sera
considerado apto para certificagdo desde que tenha aproveitamento de no minimo 75% da carga

horaria. Estes serdo emitidos ao final do curso pelo IFMT Campus Cuiaba Bela Vista.

13. QUADRO DE PESSOAL DOCENTE E TECNICO

O corpo docente e técnico sera definido por meio de edital interno e/ou externo.

14. INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

A Penitenciaria Feminina “Ana Maria do Couto May” dispde de infraestrutura fisica e
equipamentos necessarios para o adequado funcionamento do curso conforme o detalhamento:
quadra poliesportiva, para eventuais atividades; laboratério de informatica; salas de aulas
climatizadas, com quadro e cadeiras escolares; atelié de corte e costura; cozinha industrial
completa, atelié de artesanatos e espaco de leitura.

O Campus Cuiabd Bela Vista dispde de Biblioteca, Copa Estudantil, Ateli€ de Artes,
Laboratério de tecnologia da Informacgdo, laboratorios de quimica, biologia, engenharia, fisica
experimental, de Tecnologia de Produtos de Origem Animal, de Analise Sensorial, de Tecnologia
de Bebidas, Sala de Linguagens (Inglés e Espanhol), Salas de aula, sendo 13 no bloco C, 14 no
bloco H e 03 no bloco M, Quadra de Esportes, Setor de Atendimento Estudantil, Auditdrio, Salas
dos Professores, Sala de Convivéncia, Secretaria de Documentacdo Escolar e outros setores que

fazem parte do Departamento de Ensino e do Departamento de Administragcdo e Finangas.

15. RECURSOS FINANCEIROS - ORCAMENTO

O recurso provém do Termo de Execugdo Descentralizada (TED) 014/2022 - DPMRS, no
valor de R$2 milhdes, assinado pela Secretaria Nacional de Politicas para Mulheres e pelo IFMT
em 21 de dezembro de 2022, destinado pela emenda parlamentar do Gabinete do Senador
Wellington Fagundes n° 38050009, teve como notas de empenho (NE) 158144 2022NE001047 e
NE 158144 2022NE001048, em favor da Uniselva, fundac¢ao de apoio do IFMT para execugdo do
Projeto de Extensao "Teresa de Benguela: geragdao de renda, autonomia social e inser¢ao feminina

no mundo do trabalho" cadastrado na fundagdo de apoio do IFMT, sob n°® 3.220.011.
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Francismeiry Cristina de Queiroz

Assinatura da Coordenadora do Curso

Jairo Luiz Medeiros Aquino Junior
Assinatura do Diretor do Campus

Cuiaba — MT, 22 de dezembro de 2023.
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