as seguintes tematicas serdo abordadas durante a formagao profissional do Técnico em Alimentos:

aspectos culturais e histéricos da alimentacdo, ética, legislacdo, seguranca do trabalho,

empreendedorismo, ciéncia de alimentos, controle de qualidade de alimentos e tecnologia de

alimentos, perfazendo uma carga hordria de 1.003 (um mil de trés) horas.

MATRIZ CURRICULAR 2024/02
e TS G A Ve 12 Semestre 22 Semestre 32 Semestre 42 Semestre 525 re 62S re o
Aulas | Horas | Aulas | Horas | Aulas | Horas | Aulas | Horas | Aulas | Horas | Aulas | Horas
Lingua Portuguesa (LIL111,1V,V,VI) 2 34 2 34 2 34 2 34 2 34 2 34 204
Lingua Espanhola (Nivel 111,111 2 34 2 34 2 34 102
Lingua Inglesa (Nivel I,11,111) 2 34 2 34 2 34 102
Arte (1,11) 3 51 3 51 102
8 Educagdo Fisica (1,I1111,1V,V,VI) 2 34 2 34 2 34 2 34 2 34 2 34 204
2 | Matemdtica (1,IL11LIV,V, V1) 2 34 2 34 2 34 2 34 2 34 34 204
g Fisica (1,11,111) 3 51 3 51 3 51 153
g | auimica (1) 3 51 3 51 3 51 153
2 [ Biologia (I 1,111) 3 51 3 51 3 51 153
Histdria (1,11,111) 3 51 3 51 3 51 153
Geografia (1,11,111) 3 51 3 51 3 51 153
Filosofia (1,11) 3 51 3 51 102
Sociologia (1,11) 3 51 3 51 102
Subtotal do Nuicleo Basico 20 340 23 391 20 340 17 289 17 289 14 238 1887
8 g Projeto Integrador (1,I1,111,1IV,V, V1) 2 34 2 34 2 34 2 34 2 34 2 34 204
o
D |:
2 o | Atividades Complementares 0 77 77
o
Subtotal do Nticleo Politécnico 2 34 2 34 2 34 2 34 2 34 2 111 281
Informética Aplicada 3 51 51
ﬁlsi;r):::t):(ggturals e Histdricos da 2 34 3
.IIE_:ES;the;glslagao e Seguranga do 3 51 51
Empreendedorismo 2 34 34
Introdugdo a Gestdo Ambiental 2 34 34
Andlise Sensorial de Alimentos 2 34 34
Laboratério Basico de Quimica 4 68 68
Microbiologia de Alimentos 4 68 68
Fundamentos da Nutrigdo 2 34 34
Bromatologia 4 68 68
8 Técnicas de Conservagdo de 2 34 34
o uimica e Transformagdes
g (Blioquimicas de Alimeﬁtos 3 51 51
> — — —
§ :Ilig::netz:amtlzagao na Industria de 2 3 34
% ggr:ll;cr:lég:o(s)\ualidade na Industria 2 3 34
z Toxicologia de Alimentos 2 34 34
;ﬁi:g,lggf do Processamento de 2 3 3
gicrr;tlggsia de Oleaginosas, Oleos e 2 3 3
Tecnologia de Frutas e Hortaligas 2 34 34
Tecnologia Sucroalcooleira 2 34 34
Tecnologia de Leite e Derivados 3 51 51
Tecnologia de Bebidas 2 34 34
Tecnologia de Carnes, Ovos e Mel 3 51 51
Tecnologia de Pescado 2 34 34
13;2?;25? de Cereais e Amilaceas 2 3 34
Subtotal do Nucleo Tecnoldgico 8 136 6 102 8 136 11 187 12 204 14 238 1003
Carga Horaria Total Semestral do Curso 30 510 31 527 30 510 30 510 31 527 30 587 | 3171
Observagdo: Os indexadores |,11,111,1V,V,VI indicam o n2 de semestres que o componente curricular ocorrera conforme fluxograma do Curso.

A disciplina de Arte, com previsdo de, ao menos, 120 horas ao longo do curso (Resolucéo

IFMT/CONSEPE n2 39/2021), tera sua carga horaria distribuida da seguinte forma: 102 horas como
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componente curricular do Nucleo Basico; 18 horas, ou mais, a serem desenvolvidas por meio de
projetos de docentes da area, em Atividades Complementares no Nucleo Politécnico. A escolha por
esta forma de distribuicdo visa atender a uma formacao trans e multidisciplinar, o que permita o

dialogo entre as areas especificas com as Humanidades e Cultura.

6.3 FLUXOGRAMA DO CURSO

| 1° SEMESTRE | 2° SEMESTRE | 3° SEMESTRE 4° SEMESTRE 5° SEMESTRE 6° SEMESTRE
EMIAL.1.001 EMIAL.2.001 EMIAL.3.001 EMIAL.4.001 EMIAL.5.001 EMIAL.6.001
Lingua Portuguesa Lingua Portuguesa Il Lingua Portuguesa lll Lingua Portuguesa VI Lingua Portuguesa V Lingua Portuguesa VI
34 h 34h 34h 34h 34 h 34 h
EMIAL.1.002 EMIAL.2.002 EMIAL.3.002 EMIAL.4.002 EMIAL.5.002 EMIAL.6.002
Lingua Espanhola | Lingua Espanhola Il Lingua Espanhola lll Lingua Inglesa | Lingua Inglesa Il Lingua Inglesa lll
34h 34h 34 h 34 h 34 h 34h
EMIAL.1.003 EMIAL.2.003 EMIAL.3.003 EMIAL.4.003 EMIAL.5.003 EMIAL.6.003
Arte | Artell Educagéo Fisica lll Educagcéo Fisica VI Educagéo Fisica V Educagcéo Fisica VI
51h 51h 34h 34 h 34h 34h
EMIAL.1.004 EMIAL.2.004 EMIAL.3.004 EMIAL.4.004 EMIAL.5.004 EMIAL.6.004
Educagao Fisica | Educagao Fisica Il Matematica Il Matematica VI Matematica V Matematica VI
34h 34h 34 h 34 h 34h 34h
EMIAL.1.005 EMIAL.2.005 EMIAL.3.005 EMIAL.4.005 EMIAL.5.005 EMIAL.6.005
Matematica | Matematica Il Quimica lll Fisical Fisica Il Fisicalll
34h 34h 51h 51h 51h 51h
EMIAL.1.006 EMIAL.2.006 EMIAL.3.006 EMIAL.4.006 EMIAL.5.006 EMIAL.6.006
Quimica | Quimicall Biologia lll Histoéria | Historia Il Historia lll
51h 51h 51h 51h 51h 51h
EMIAL.1.007 EMIAL.2.007 EMIAL.3.007 EMIAL.4.007 EMIAL.5.007 EMIAL.6.007
Biologia | Biologiall Geografia lll Sociologia | Sociologia Il Projeto Integrador VI
51h 51h 51h 51h 51h 34h
EMIAL.1.008 EMIAL.2.008 EMIAL.3.008 EMIAL.4.008 EMIAL.5.008 EMIAL.6.008
Geografia | Geografia Il Filosofia Il Projeto Integrador IV Projeto Integrador V Tecnologia Sucroalcooleira
51h 51h 51h 34h 34h 34h
EMIAL.1.009 EMIAL.2.009 EMIAL.3.009 EMIAL.4.009 Higi EM'QL'S.".)OQ " T EM'A.L'Z'O‘I)_g.
Projeto Integrador | Filosofia | Projeto " . da s igiene e Sanitizagao na ecnologia de Leite e
¥ Industria de Alimentos Derivados
34h 51h 34h 34h 34h 51h
EMIAL.3.010 EMIAL.5.010
EMIAL.4.01 EMIAL.6.010
Inf :“MItAL1A°10 d Pro'imlﬁ.:.?;:or N Laboratério Basico de Brovl'natolg ?a Controle de Qualidade na Tecnolo;ia de Bebidas
ormatica Aplicada d g Quimica 9 Industria de Alimentos
34 h
68 h
EMIAL.1.011 EMIAL.4.011 EMIAL.6.011
Aspectos Culturais e EMIAL'2'°1.1 " .EMIAL'::)“. Técnicas de Conservagao de Toxico?yli:b:::ikentos Tecnologia de Carnes,
Histéricos da Alimentagdo T aah e 68 h Alimentos 9 34h Ovos e Mel
34h 34h 51h
EMIAL.1.012 EMIAL.2.012 EMIAL.4.012 EMIAL.5.012
Etica, Legislagio e Introdugéo a Quimicae T ] Te logia do F T EIMIAL:'C::Z d
Seguranca do Trabalho Gestao Ambiental Bioquimicas de Alimentos de Alimentos ecno 09'334 :: escado
51h 51h 34h
EMIAL.5.013 EMIAL.6.013
Ani SEMIAL..ZI.(I’HSAr - T ia de O i T ia de Cereais e
nalise Sensorial de Alimentos Oleos e Gorduras Amilaceas Tuberosas
EMIAL.5.014
A EMIAL.6.014
Tecnologia (!e Frutas e Atividades Complementares
Hortaligas
34h
TOTAL [s10n] | TOTAL 527 | TOTAL [s10n] | TOTAL [s108] TOTAL [s27n]] TOTAL 587h
CARGA HORARIADISCIPLINAS CARGAHORARIA CARGAHORARIA
OBRIGATORIAS DO 1.887h - | DisciPUNAS 0BRIGATORIAS DO 281h | | DISCIPLINAS OBRIGATORIAS 1.003h| = | 3.171h
NUCLEO BASICO NUCLEO POLITECNICO DO NUCLEO TECNOLOGICO -

6.4 LINGUA ESTRANGEIRA
A possibilidade de usar uma lingua estrangeira para se comunicar é uma necessidade nos

dias de hoje. E também uma forma de encurtar distancias e conhecer novas culturas. Portanto, o
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